Menuvorschldge

Sehr verehrter Gast,

die nachfolgenden aufgefuhrten Mentvorschlége sind eine
Empfehlung und Anregung.

Selbstverstdndlich freuen wir uns auch Uber Ihre eigenen
Wunsche, um Ihre geschdftlichen Ereignisse oder privaten
Festlichkeiten nach lhren individuellen Vorstellungen
auszurichten.

Der Austausch einzelner Speisen innerhalb eines Menus ist
jederzeit méglich, erfordert jedoch eine neue Berechnung des
Menupreises. (inklusive 19 % MwSt).

Wir durfen Sie darauf hinweisen, dass bei einer Reduzierung
der Gedeckzahl - sofern dies nicht 24 Stunden vor dem
Veranstaltungstag erfolgt - die urspringliche Gedeckzahl

berechnet werden muss.

Wir stehen Ihnen gerne zur Beratung und Besprechung zur Seite.

Mit besten Empfehlungen
Eugen Schuler, Kichenmeister

Parkhotel Donauwodrth



3 Gdnge

Menu 1

Rinderkraftbruhe
mit Bratstrudel /| Gemusestreifen
Kk KKk
Kalbsrahmbraten
Butterspatzle / Kroketten oder Kartoffel-Lauchgratin

verschiedene Gemuse
Kk KKk

Dessertvariation ,Parkhotel”
Verschiedene Késtlichkeiten der Saison
46,00

Menu 2

Rahmsuppe von Brokkoli
gerdstete Mandeln
sk ok kk
Schweinefilet "Provencale” am Stuck gebraten
Sauce Hollandaise / Speckbéhnchen [ Vichykarotten
Pommes Dauphine (Brandteigkartoffeln)
sk ok k ok
Apfelktichle
mit Vanilleeis [ Schlagsahne
42,00

Menu 3

Schwdbische Festtagssuppe

ko skkk

Filetmedaillons von Rind und Schwein

in RotweinsofRe [ Krauterranmchampignons
Mandel-Brokkoli / Butter-Spétzle

ko skkk

Warmer Apfelstrudel auf Vanillesauce

Sauerkirschen

44,00



Menu 4

Gerdiucherte Entenbrust
Waldorfsalat / Sauce Cumberland
Kk ok kk
Spitzen von Schweine- und Rinderfilet in Kr&uterrahmsauce
Butterspatzle | verschiedene GemuUse
Kk ok kk
Créme brdlée
mit Orangen-Birnen-Confit / Sacherecke
53,00

Menu b

Consommeé von Tomaten
mit gebackenem Reisbdlichen
sk skksk
Kalbfleisch ,0sso Bucco® mit Gremolata
(Petersilie, Zitronenschale, Knoblauch)
Tagliatelle und Schmorgemuse
sk skksk
Tiramisu
mit Beerenragout
46,00

Menu 6

Variation von Réucherfischen
mit Dillsenfsauce [ Salatbouquet
sk skkok sk
Brust und Keule vom Perlhuhn / Portweinsauce
Krduter Risotto
kleines Gemusebouquet
sk skkok sk
Bayrische Rote Grutze
mit Vanillesauce
46,00



Menu 7

Karotten- Ingwer Schaumsuppe
mit Eismeergarnelen
ok ok koK
Geschmorte Lammkeule
auf Wurzelgemuse [ Schupfnudeln
ok ok koK
Apfelktchle

mit Walnusseis / Orangensahne

44,00

Menu 8

Kleines ,Pot au feu® aus FluB, Teich und Meer

Kréuter-Knoblauchbaguette
ok ok ok ok

Geschmorte Rinderroulade

Kartoffel- Krduterpuree

Mangold- KarottengemuUse

ok ok ok ok
In Mandeln gebackener Krapfen
mit Vanilleeis gefullt [ Beerengritze

43,00

Menu 9

Terrine von geschmortem Gemuse
mit gebratener Wachtelbrust / Basilikumpesto
Kk ok kk
Gebratener Wolfsbarsch auf Petersilienrisotto
mit Krustentierschaum und Gemuse
Kk kKK
Limettenmousse im Baumkuchenmantel
auf Ananascarpaccio [ Pralinensorbet
56,00



Menu 10

Safran-Spaghetti auf Meeresfriichte-Bolognese
frittierter Ruccola, Parmesanspdne
ko skkk
Rinderlende ,Strindberg” mit Zwiebel-Senfkruste
Rotweinsauce
Kartoffelgratin und Speckbéhnchen
ko skkk
Mousse au chocolate
mit marinierten Frichten
Mandelhippe
57,00

Menu Tl

Lachs-Heilbuttréllichen mit Kerbelpesto,
Gurkentatar [ Ketakaviar / Creme fraiche
sk skksk
Gebratenes Filet vom Wildhasen auf Balsamicolinsen
Kréutergnocchi [ Portweinsauce
sk skk sk
Variation von der Mango
58,00

Menu 12

Cappuccino von Roter Beete
Gebratene Riesengarnele
Kk ok kk
Gekochter Kalbstafelspitz mit Blattspinat
Bratkartoffeln und Meerrettichsauce

Kk ok kk

Tonkabohnen-Créme brileé

mit Zitrusfrichten [ Ingwer [ Schokoladeneis

52,00



Menu 13

Tafelspitzsulze
mit Frankfurter ,Griine Sauce® [ Kréutersalat

sk skkok sk

Kalbsricken mit Meerrettich-Korianderkruste

auf Rahmkohlrabi / Rotweinsauce
mediterraner Kartoffelstampf
sk sk kok sk
Marmorierte Joghurtcreme

mit marinierten Frichten / Blutorangensorbet

56,00

Menu 14

Zweierlei von der Petersilie
Plree und Suppe
ko skkk
Rinderfilet ,Wellington®
Rotweinsauce [ mit feinem Rahmgemuse
sk ok kk
Apfeltarte
mit Himbeersauce und Kardamomeis
64,00

Menu 15

Hausgebeizter Lachs

mit Avocado und Saiblingskaviar

ok ok ok ok
Mit Rosmarinhonig glacierte Bresse-Entenbrust
an Orangen-Portweinjus
Kartoffelknddel [ lauwarmer Rotkrautsalat

ok ok koK

Dreierlei hausgemachte Sorbets
55,00

< Saisonelle MenUs und Gerichte
finden Sie auch auf unserer aktuellen Speisekarte



4 Gdnge

Menu 16

Carpaccio vom Lammrtcken
mit Terrine von geschmortem Gemuse / Roquettesalat
sk ok sk k
Gebratener Wildwasser Lachs mit
Orangenfenchel
sk ok sk k
Geschmorte Kalbsbé&ckchen auf Kartoffel- Réstzwiebelpurée
Schnippelbohnen
ko skkk
Variation von der Schokolade
68,00

Menu 17

Gebackenes Toértchen von Sellerie und Tomate
mit Basilikumpesto
Kk kKK
Perlhnuhn Consommé

mit Austernpilzravioli | Koriander
Kk KKk

,Saltimbocca“ vom Schweinefilet

Madeirasauce [ Kartoffel-Lauchgemuse
im Knoblauch-Ricottarahm
%k KKk
Schokoladen- Nougatschnitte
mit Ananasragout [ Espressoparfait

62,00

Menu 18

Variation von bunten Tomaten und Buffelmozzarella
kkkkk

Hummerschaumsuppe mit Chili und Vanille
ok ok koK
Dialog vom Kalbsfilet und Bries
auf sautierten Rosenkohlbléttern und Safrangnocchi
%k %k ok %k k
Dreierlei vom Halbgefrorenen
65,00



Menu 19

Carpaccio vom Rind
mit Ruccolamousse und Parmesan

ko skkk

Pochierter Heilbutt mit Artischockenbrandart und Mango
ok ok koK
Gebratene Perlhuhnbrust an weiler Pfeffersauce
Pilzerisotto und Peperonata
ok ok koK
Topfenknédel mit Apfelréster
Mascarponeeis
64,00

Menu 20

Variation von der Tomate und Cous Cous
kkkkk

Sorbet von der Passionsfrucht
sk ok kk
Gefullte Maispoularde auf schwarzen Nudeln
Fruhlingslauch [ Chardonnaysauce
ko kkk
Gebackene GrieRschnitte auf Rumfrichten
52,00

Menu 21

Gratinierte Feige mit Ziegenkdse
mediterraner Gemusesalat

ko skkk

Mango- Passionsfrucht Sorbet
ok ok ok ok
Gebratener Heilbutt auf Rahmsauerkraut
Blutwurst Wan- Tan
ko skkk
Dreierlei vom Apfel
62,00



Menu 22

Tatar und Kaviar vom Wildsaibling
in Kirschtomaten Olivenélvinaigrette/ pochiertes Wachtelei

ko skkk

Consommé vom Ochsenschwanz

mit Gemuserauten und Ravioli

ko skkk

Tranchen vom Milchkalbsricken

auf getriffeltem Bries- Pilzragout / Petersilienrisotto
ok ok kk
Pralinenhalbgefrorenes mit eingelegten Kirschen

69,00

Menu 23

Tértchen von Tomate und Buffel- Mozzarella
sk skkok sk
Petersilienschaumsutppchen
mit gebeiztem Saiblingstartar
sk skk sk
Geschmorte Rehkeule in Wachholderrahmsofe
mit Thymian- Schupfnudeln / Schmorgemuse
sk skk sk
Panna cotta mit Himbeersauce
57,00

Menu 24

Carpaccio von Lachs und Heilbutt
Grillgemuse [ Feldsalat / Himbeeressigdressing
ok ok sk k
Consommé von Geflugel [ Gemusejulienne
Hausgemachte Ravioli mit Spinatftllung
ko skkk
Roastbeef vom Rind / am Stiick gebraten
Schmorgemuse [ Bohnen [ Kartoffelgratin
ko skkk
Salzburger Nockerl
Karamelsierte Banane [ Kirschen
68,00



5 Gadnge

Menu 25

Komposition von der Wachtel und Rote Beete
ok ok koK
Brigteig-Roulade gefullt mit Filet vom Fjordlachs
Petersilien-Wurzelpuree [ GemUsebouquet [ SafransoRe

*kkkk

Zitronensorbet
ok ok koK
Gebratene Rinderlende auf Speck- Bohnengemuse
Grinen Gnocchis [ Rotweinsauce
ok ok koK
Apfelcrépes mit Vanillesauce
77,00

Menu 26

Seeteufel- Lachscarpaccio mit Limonenvinaigrette
Apfel- Meerrettichsorbet

ok ok koK

Getruffelte Kartoffelsuppe mit Speckchip

ko skkk

Erfrischendes Beerensorbet
sk skk sk
Gebratenes Karree vom Neuseeland Lamm
mit Ratatouille / Kartoffeltaler
sk skksk
Bayrische Rote Grutze mit Vanillesauce
Zitronengras-Sauerrahmeis
69,00



Menu 27

Gebratener Kaninchenrticken
auf Feldsalat / Kartoffeldressing
sk kkk
Weile Schalottenschaumsuppe
mit Schwarzbrotcroutons

ko skkk

Mango- Passionsfrucht Sorbet
Kk KKk
Gebratene Medaillons vom Seeteufel auf Blattspinat
Rote Beete und Meerrettichgnocchi
Kk KKk
Walnuss- Schokoladen Tortchen
mit Physalis- Granatapfelragout / Bananensorbet
69,00

Menu 28

Variation von Kartoffel und Speck
Kk KKk
Gebratene Lachsschnitte auf Gemuse- Safransauce
Getruffelte Linguine

ok ok koK

Blutorangensorbet
ko skkk
Gebratener LammrUicken mit Kréuterjus
Kartoffelgratin und Ratatouille
ok ok koK
Variation von der Schokolade
78,00



